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concepto magasand
magasand catering



CONCEPTO CATERING MAGASAND

NUESTRAS OPCIONES  
DE CATERING.
Magasand tiene dos líneas de catering:

I) PACKS & BOXES
Son fórmulas cerradas, pudiendo ser individuales o para compartir. 

Ideales para eventos informales o pequeños: desayunos de trabajo, coffe breaks, 
almuerzos de equipo, shootings, open day…

Incluyen solamente el servicio de envío. Puedes contactar con nosotros para 
contratar aparte servicios extras como camareros, decoración, etc.

Contratación con un mínimo de 24h de antelación 

II) EVENTOS PERSONALIZADOS
Ideales para eventos con gran número de asistentes, cócteles, cenas.

Requiere elaborar un presupuesto según necesidades que nos especifique el 
cliente e ir adecuándolo hasta su total aprobación. Para este tipo de catering es 
necesario incluir servicio de personal, montaje, transporte.

Puedes elegir entre nuestros menús propuestos o bien personalizar un 
presupuesto de cero con la ayuda de nuestro personal especializado.  

No dudes en contactar con nosotros y te orientaremos.

e.	 catering@magasand.com 
t.	 650 613 498 / 911 37 67 81 
w.	 magasand.com

Nota: Todos los precios de este dossier son sin IVA

En 2008 abrimos el primer restaurante de comida sana con formato 
casual. Desde entonces hemos estado a la vanguardia del sector 
«healthy casual».  
En 2016 montamos nuestro obrador para poner en marcha nuestro 
producto en forma de catering sano, sencillo y con excelente materia 
prima. Nuestro concepto evoluciona de health conscious a planet 
conscious: sostenible, sin plásticos, y con un producto que deja la 
mínima huella de carbono posible.



DESAYUNO OPÍPARO
•	 Café + leche + leche vegetal

•	 Muffins caseros

•	 Fruta

•	 Focaccia de pavo, tomate  
y aguacate

•	 Zumo trifásico 

LUNCH BOX
•	 Ensalada de carta

•	 Sandwich Magasand

•	 Postre 

•	 Agua

DESAYUNO HEALTHY
•	 Café + leche + leche vegetal

•	 Yogurt + fruta+ granola

•	 Zumo de naranja y zanahoria

•	 Rollito de pan tramezzini 
integral con tumaca,  
pavo y aguacate

MENÚ DEL DÍA
•	 Ensalada o crema  

o Sopa del día

•	 Sandwich Magasand

•	 Postre o bebida

12,50€/persona

14,50€/persona

12,00€/persona

13,50€/persona

MAGASAND PACKS

Mínimo 15 personas 
18,00€/persona

BRUNCH
•	 Café + Leche + leche vegetal

•	 Zumos variados

•	 Bandeja de PitiMinis: Bikini,  
salmón y Nomanches 

•	 Bandeja de Bizcocho de zanahoria

•	 Bandeja de Brownie cortado  
en bocaditos

•	 Tabla de embutidos ítalo-catalana

•	 Agua

COFFEE BREAK
•	 Zumos / Café / Leche

•	 Crumble y bizcochos caseros (zanahoria, 
mandarina...)

•	 Mini baguels con queso crema y salmón 
ahumado/ aguacate y tomate

•	 Minicroissants rellenos de pavo asado

•	 Makis de pan tramenzzini integral con jamón 
cocido, queso y tumaca

16,00€/persona

SHARING PACK
•	 Ensalada de pasta integral al pesto, con 

mozzarella de búfala, cherrys, rúcula, nueces, 
jamón cocido extra

•	 Mezze con hummus, guacamole y chipotle 
acompañado de totopos y crudités

•	 Bandeja de sándwiches variados Magasand

•	 Mix de nuestra repostería

17,00€/persona

Magasand Packs
Pedidos mínimos de 120€

Fórmulas para compartir



16 unidades 
20,00€

24 unidades 
29,00€

48 unidades 
56,60€

8 unidades 
60,00€

15 unidades 
107,00€

35 unidades 
245,00€

CAJA DE PITIMINÍS
Pitiminís es la versión miniatura de nuestros sándwiches con pan de 
miga (tramezzini) integral.

Incluye: 

•	 Nomanches de pavo

•	 Bikini Magasand trufado

•	 Salmón y salsa radish

•	 Spicy tuna

•	 Pavito con mostaza miel

•	 Currito, con pollo al curry

•	 Pavo braseado con salsa pesto

•	 Roast beef con mostaza miel

•	 Mascarpone, queso azul y 
eneldo

SURTIDO DE SANDWICHES MAGASAND
Bandeja de nuestros sándwiches cortados en bocados.  
Se aconseja calentar.

Incluye:

•	 Nonanches de pollo

•	 Bikini Magasand trufado

•	 Manhattan bagel 

•	 Pavito

•	 Hot Vegas

•	 Rollito wasabeef 

•	 Giusepitto de pavo

Caja para 10 personas 
25,00€

Caja para 15 personas 
37,00€

Caja para 25 personas 
60,00€

CAJA DE MEZZE
Hummus, guacamole, crema chipotle, totopos y crudités de zanahoria y apio.

Caja para 15 personas (1.050g) 
66,60€

Caja para 25 personas (1.700g) 
105,00€

Caja para 40 personas (2.800g) 
177,00€

CAJA DE EMBUTIDOS CON UVAS  
Y FRUTOS SECOS
Incluye:

•	 Coppa

•	 Parmesano

•	 Bresaola

•	 Mortadela Trufada

•	 Uvas, almendras y nueces

Magasand Boxes
Transporte incluído para pedidos superiores a 150€. Otros pedidos: transporte 20€.



MAGASAND BOXES

Caja para 15 personas (1.050g) 
155,00€

Caja para 25 personas (1.700g) 
255,00€

Caja para 40 personas (2.800g) 
400,00€

CAJA DE PALETA IBÉRICA  
CON BOWL DE TUMACA  
Y PAN DE MASA MADRE

10 unidades 
28,00€

15 unidades 
45,00€

25 unidades 
70,00€

CAJA DE WRAPIADINAS CORTADAS 
EN BOCADITOS 
Fina piadina italiana rellena.

Incluye: 

•	 Kale cesar: Kale, Heura™, cherrys, parmesano y salsa césar.

•	 	Arroz wasabi: Mix de arroces, bonito, zanahoria, cherrys y 
salsa mayo wasabi.

•	 Antiox: Espinacas baby, salmón ahumado, aguacate, 
remolacha, queso feta, lombarda y zanahoria.

•	 Vegan: Espinacas, verduras asadas, edamames, Heura™, 
falafel y hummus con aliño de miso.

Bandeja para 10 personas 
19,00€

Bandeja para 20 personas 
30,00€

MIX DE REPOSTERÍA CASERA
Bandeja de nuestra repostería casera cortada en bocaditos: 

Incluye:

•	 Crumble de frutos rojos

•	 Brownie sin gluten

•	 Mini cookies de avena

•	 Bizcocho de zanahoria

•	 Lemon pie





Mínimo 40 personas 
20,00€/persona

Mínimo 40 personas 
25,00€/persona

MENÚ COCKTAIL EXPRESS
Mezze con guacamole, hummus, crema chipotle con crudités y totopos

Tabla de quesos, uvas, picos y frutos secos

Mix de sandwiches Magasand en bocaditos

Mix de reposteria casera Magasand

Agua/refrescos o cerveza

FORMATO COCKTAIL #1
Mezze con guacamole, hummus, crema chipotle con crudités y totopos

Gazpachos o cremas calientes

Tartar de tomate y aguacate con mozzarella de búfala y un toque de pesto

Mix de sandwiches Magasand en bocaditos

Mix de repostería casera Magasand

Agua/refrescos o cerveza
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Todos nuestros menús cocktails incluyen servicio de transporte y montaje.



EVENTOS PERSONALIZADOS
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Mínimo 40 personas 
34,00€/persona

Mínimo 40 personas 
46,00€/persona

FORMATO COCKTAIL #3
Crema de champiñones con trufa

Platos de jamón iberico 

Platos de embutidos, quesos, uvas y frutos secos

Rollitos de calabacín rellenos de salmón ahumado y aguacate

Mini hamburguesas veggie de setas y azuki con ketchup chipotle,  
parmesano y emmental

                    Mini giuseppito, mini tonatta, mini pita y pitiminís calientes

Cuencos de curry verde con verduras estofadas y crocante de quinoa

Brownie sin gluten y lemon pie

Agua, refrescos o cerveza

FORMATO COCKTAIL #2
Mezze con guacamole, hummus, crema chipotle con crudités y totopos

Tabla de embutidos y quesos ítalo-catalana

Cremas calientes o variedad de gazpachos

Tartar de tomate y aguacate con mozzarella de búfala y un toque de pesto

Piti minis calientes

Rollitos de pan tramezzini: de salmón y radish, wasabeef, de hummus  
con tomates secos y rúcula

Mix de repostería casera Magasand

Agua, refrescos o cerveza



Catering a Medida
Desayunos | Comidas | Picoteo | Merienda | Cocktail. Servicio personalizado.

DESAYUNOS
Café /Leche /Leche vegetal............................................................................................................................................................................................................................ 1,60€

Zumos: trifásico / naranja /detox............................................................................................................................................................................................................2,75€

Bizcochos: zanahoria / vainilla y nueces.......................................................................................................................................................................................2,50€

Crumble de frutos rojos.....................................................................................................................................................................................................................................2,05€

Mini cookies........................................................................................................................................................................................................................................................................2,20€

Mini croissant.................................................................................................................................................................................................................................................................... 1,00€

Mini croissant con nutella................................................................................................................................................................................................................................. 1,20€

Pitiminí tostado con mantequilla de cacahuete y mermelada de arándanos......................................................................... 1,20€

Yogurt con granola casera.............................................................................................................................................................................................................................3,00€

Fruta con granola.......................................................................................................................................................................................................................................................3,20€

Fruta.............................................................................................................................................................................................................................................................................................3,00€

Brochetas de fruta....................................................................................................................................................................................................................................................3,00€

Mini bowl de açaí con granola..................................................................................................................................................................................................................4,00€

Tostadas (masa madre u opción payés: con tumaca y aguacate)
•	 Con aguacate y pavo.....................................................................................................................................................................................................................................2,00€

•	 Con tumaca y paleta ibérica...............................................................................................................................................................................................................2,50€

•	 Con aguacate, pavo y Villalón............................................................................................................................................................................................................2,00€

Tostada de pan pita, queso crema, miel y satar................................................................................................................................................................2,50€

Focaccitas rellenas:
•	 Con tumaca y paleta ibérica...............................................................................................................................................................................................................3,00€

•	 Con aguacate, pavo y villalón.............................................................................................................................................................................................................2,30€

•	 Hummus y villalón............................................................................................................................................................................................................................................2,20€

Pitiminís: bikini con tumaca,  pavo y aguacate................................................................................................................................................................... 1,00€

Mini croissant relleno: 
•	 Jamón cocido y queso................................................................................................................................................................................................................................. 1,20€

•	 Pavo y tumaca ....................................................................................................................................................................................................................................................... 1,20€



CATERINGS A MEDIDA

PLATOS Y APERITIVOS

CREMAS CALIENTES Y FRÍAS

Zanacurry: zanahorias al curry con un toque de jengibre...................................................................................................................................3,00€

Calabaza..................................................................................................................................................................................................................................................................................3,50€

Gazpacho:
•	 Tradicional....................................................................................................................................................................................................................................................................3,00€

•	 De remolacha.........................................................................................................................................................................................................................................................3,00€

•	 De sandía......................................................................................................................................................................................................................................................................3,00€

Puerros y espinacas.................................................................................................................................................................................................................................................3,00€

Champiñones con trufa.....................................................................................................................................................................................................................................3,50€

TABLAS 

Tabla de embutidos italiana: con coppa, bresaola, parmesano y mortadella trufatta..................................................6,00€

Tabla de paleta ibérica con bowl de tumaca y pan tostado...........................................................................................................................10,30€

Mezze: hummus, guacamole, crema de chipotle con totopos y crudités.....................................................................................4,00€

Tabla Mix de sándwiches Magasand cortados en bocaditos:
Bagel beef/ Nomanches de polllo/ Currito/ Focaccia tonatta/ Rollito wasabeef /  
Giuseppito de pavo/ Bikini trufado / Pavito..............................................................................................................................................................................7,00€

BOCADITOS 

Brocheta de bocconcini con tomates cherry y pesto...............................................................................................................................................2,00€

Mini hamburguesa veggie de setas y azuki con salsa de tomate al chipotle,  
aguacate, parmesano y emmental....................................................................................................................................................................................................4,00€

Tortilla de patatas y batatas........................................................................................................................................................................................................................10,00€

Rollitos de papel de arroz rellenos de vegetales y  
tofu o carrillera con salsa hoisin............................................................................................................................................................................................................... 1,80€

Zucchini rolls: con salmón ahumado y aguacate............................................................................................................................................................2,00€

Mini tacos caseros rellenos de carrillera estofada y mole....................................................................................................................................2,80€

Mini pitas con falafel, guacamole y crema agria..............................................................................................................................................................3,00€

Mini pitas con carrillera y mole.................................................................................................................................................................................................................3,20€

Mini pita con pollo al curry.............................................................................................................................................................................................................................3,00€

Pitiminís: bocaditos de pan tramezzini integral reversionando  
nuestros sándwiches clásicos..................................................................................................................................................................................................................... 1,10€

Galleta de quinoa y parmesano, taquitos de pastrami y mostaza-miel...........................................................................................0,90€

Tartar de tomate y aguacate con mozzarella de búfala y un toque de pesto..........................................................................4,00€



CATERINGS A MEDIDA

PLATOS Y APERITIVOS

PLATOS CALIENTES 

Lentejas con batatas asadas al romero y un toque de lima..............................................................................................................................6,00€

Sopa Thai con leche de coco, quinoa y shitakes...............................................................................................................................................................6,50€

Ragout de verduras con carrillera de ternera, polenta y pesto.....................................................................................................................7,50€

Curry verde con edamames, pollo y quinoa...........................................................................................................................................................................7,00€

ENSALADAS

Pasta pesto: 
Con pasta integral, rúcula, mozzarella de búfala,  
jamón cocido extra, cherrys y pesto.................................................................................................................................................................................................6,00€

Spiquinoa: 
Con espinacas, quinoa, granada, almendras tostadas,  
queso feta y aliño de mostaza y miel..............................................................................................................................................................................................6,00€

Sobrino consentido: 
Con pollo asado, mezclum, tomates  secos, nueces,  
parmesano y aliño balsámico....................................................................................................................................................................................................................6,80€

Ensalada de lentejas winter.....................................................................................................................................................................................................................6,00€

Alegum cabra:  
Espinacas, granada, remolacha, calabaza asada, rulo de cabra,  
espelta y aliño de mostaza y miel........................................................................................................................................................................................................6,80€

Arroz wasabi:  
Arroz mezcla, zanahoria, kale, atún, cherrys, huevos camperos y mayo wasabi...................................................................6,00€



CATERINGS A MEDIDA

NUESTROS SANDWICHES

BAGEL BEEF
Bagel relleno con roast beef, mezclum de hojas verdes,  
setas confitadas, virutas de queso parmesano y salsa de mostaza y miel...................................................................................7,40€

NOMANCHES DE POLLO 
Sandwich de pan polar de centeno relleno con pollo asado  
en salsa de chipotle, con queso havarty, aguacate, tomate y espinacas.........................................................................................7,90€

GIUSEPPITO DE PAVO 
Focaccia rellena con pavo, salsa de pesto casera, quesos mascarpone  
y mozzarella de búfala con tomate y rúcula...........................................................................................................................................................................8,60€

BIKINI MAGASAND
Pan polar de centeno, mascarpone y crema trufatta, queso havarty,  
jamón cocido extra...................................................................................................................................................................................................................................................5,80€

HOT VEGAS
¡Nuestro famoso sandwich vegano! Con pan polar de centeno, hummus,  
chipotle, aguacate, tofu, tomates secos, espinacas y cebollas rojas.......................................................................................................7,20€

ROLLITO WASABEEF 
Rollo de pan tramezzini de tomate relleno con roast beef, salsa mayo-wasabi, virutas de queso parmesa-
no y cebolla caramelizada..............................................................................................................................................................................................................................6,20€

PAVITO
Con pan de cereales y semillas relleno con pavo braseado,  
setas confitadas, queso parmesano y salsa de mostaza con miel..........................................................................................................6,00€

MANHATTAN BAGEL
Relleno de pastrami, queso de cabra,  
cebolla caramelizada y mostaza miel.............................................................................................................................................................................................9,80€

FOCACCIA TONATTA
Con roast beef, salsa tonatta y rúcula..............................................................................................................................................................................................7,80€



CATERINGS A MEDIDA

SERVICIOS
Nos adaptamos a las necesidades del cliente de manera integral

Camareros (mínimo 4 horas)...................................................................................................................................................................................................................20€/h

Montaje................................................................................................................................................................................................................................................................................ 40€

Transporte y/o recogida posteriores a las 15horas.......................................................................................................................................................50€

Mesa larga con mantelería........................................................................................................................................................................................................................ 40€

Mesa alta cóctel plegable.............................................................................................................................................................................................................................25€

Mantelería mesa alta........................................................................................................................................................................................................................................... 15€

Mesa madera rústica 4 metros...........................................................................................................................................................................................................150€

Sillas tijera plegables...........................................................................................................................................................................................................................................20€

Taburetes.............................................................................................................................................................................................................................................................................. 15€

Vajilla.........................................................................................................................................................................................................................................Consultar según tipo

Cristalería............................................................................................................................................................................................................................Consultar según tipo

Para montajes, mobiliario y decoración personalizada....................................................................................................................Consultar

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN
Pagos:  
A la aceptación del presupuesto para su confirmación y 
bloqueo de la fecha se abona el 40% del total y el 60% antes 
de la fecha.

Para los servicios de eventos en relación con la confirmación 
de número de asistentes: Se abonará el 100% de los asistentes 
confirmados al aceptar el presupuesto. Pasado ese tiempo no 
se pueden modificar el número de asistentes.

En el caso que durante el evento asistan más comensales de 
los establecidos y contratados se facturará la diferencia.

El cliente especificará con antelación la duración del evento.

Para el resto de los servicios se requiere hacer el pedido con 
por lo menos 24 horas.

Eventos de empresa:  
Contratar con 4 días de antelación

Precio de entrega:  
Consultar.

Las anulaciones con menos de 24 horas de antelación se 
cobrará el importe total del pedido realizado. En el caso de 
caterings para eventos de más de 30 personas no se aceptan 
anulaciones con menos de 72hs.

Las anulaciones se harán por escrito vía mail siendo necesaria 
confirmación de vuelta.



Espacios 
para eventos



¿BUSCAS SITIO PARA HACER UN EVENTO?
Cierra alguno de los espacios disponibles de Magasand para eventos con nestro original catering.

MAGASAND DELICIAS
Inaugurado en Diciembre de 2015.

Un recinto amplio y muy singular emplazado en la zona de 
Delicias, muy cerca del centro, a mitad de camino entre el 
Museo del Ferrocarril y Matadero, de fácil accesibilidad y 
con diversos espacios de acuerdo a tus necesidades.

Puedes alquilar el espacio completo o reservar diferentes 
zonas.

MAGASAND RETIRO
Inaugurado en Agosto de 2011.

En pleno corazón del Barrio de Salamanca y a 
una manzana de la Puerta de Alcalá. Ideal para 
presentaciones, reuniones informales o celebraciones.

Puedes alquilar el espacio completo o reservarlo por 
zonas.

LA MESA
•	Superficie: 12m2 Aforo: 

14 pax sentadas

•	Ideal para desayunos /
almuerzos de trabajo

•	Disponible de Lunes a 
Viernes de 09:30 a 18:00

EL PODIUM
•	Superficie: 16m2 Aforo: 

9 pax sentadas / 20 pax 
coctel

•	Ideal para pequeñas 
presentaciones o 
reuniones informales

•	Disponible de Lunes a 
Viernes de 09:30 a 18:00

ESPACIO 
INTEGRAL
•	Superficie: 87m2

•	Aforo: 67pax sentados / 
120pax coctel

•	Perfecto para 
presentaciones, 
celebraciones y fiestas.

•	Disponible de Lunes 
a Viernes de 18:00 
a 02:00.v Sábados y 
Domingos de 11:00 a 
02:00

DOWNSTAIRS
•	Superficie: 32m2 Aforo: 

25 pax sentadas / 30 
pax coctel Ideal para 
reuniones de trabajo o 
festejos

•	Disponible de Lunes 
a Domingo de 10:00 a 
13:00 y de 17:00 a 23:00

TERRAZA
•	Superficie: 20m2 –

media terraza- Aforo: 20 
pax sentadas / 30 pax 
cóctel

•	Ideal para desayunos, 
meriendas o picoteo 
con copas.

•	Disponible de Lunes 
a Domingo de 09:30 a 
00:00

ESPACIO 
INTEGRAL  
(sin terraza)
•	Superficie: 74m2

•	Aforo: 50 pax sentados 
/ 80 pax coctel Perfecto 
para celebraciones y 
fiestas. 

•	Consultar 
disponibilidad –sólo 
tarde-noche-

ESPACIOS PARA ENVENTOS

12m2

16m2

60m2

42m2

32m2

87m2



contacto

e.	 catering@magasand.com

t.	 650 613 498 
	 911 37 67 81

w.	 magasand.com
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